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Padtes au chorizo
et aux olwes

l' 1 | ® par personne ® |0 minutes de
==/) préparation ® 20 minutes de

cuisson ® Pour 4 personnes

| petit oignon rouge grossiérement
tranché
100 g de chorizo coupé en
demi-rondelles
<~ 300 g de tomates-cerise
2 gousses d'ail épluchées 1
240 g de pates type conchiglie
| boite de tomates concassées
(400 g)
100 g d’olives Kalamata dénoyautées
" | CS de cipres (optionnel)
| poignée de feuilles de basilic 1
20 g de parmesan rapé

auffez le four a 200 °C (th. 7).
I'oignon et le chorizo dans la -
mettez au four |0 minutes.
ajoute"i' tomates
efrite. Salez et
e |0 minutes.
ps, faites cuire les pates.
n environ 3 minutes
diqué et égouttez-les.
omates en bofte dans la
re chaude et ajoutez les
ffez jusqu'a ce que la sauce
laissez mijoter 2 minutes.

utez le mélange de la lechefrite,
que les olives et éventuellement les
res. Ajustez |'assaisonnement. Avant
de servir, parsemez de feuilles de basilic
et saupoudrez de parmesan.

~ ASTUCE

Faire curre les tomates
Jraiches avec le chorizo
- donne une autre dimension

~a ce simple plat de pates.
 Pour plus de piquant,
ajoutez une pincée de piment
~aux tomates en boite.
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